


La Via degli Dei
Sformatino di Zucca, Crema di Parmigiano 

Reggiano, Crumble di Amaretti, Salvia e Rosmarino
Parmigiano Reggiano “Caseificio Fior di Latte”.

 € 8.00

Spaghettone al Cacao Cacio e Pepe,
Pere Spadellate all’Alloro

Farine di Grano Bio macinate a pietra tipo 1 “Il Poggiolone” e “Molino Grassi”.
Cacao selezione “Slitti”, Pecorino Romano Dop.

 € 12.00

Risotto al Gorgonzola, Estratto di Rapa Rossa,
Arancia e Cioccolato Fondente 

Riso Carnaroli Delta del Po igp “Grandi”, Cioccolato fondente “Slitti”.
 € 12.00

Verza alla Griglia, Crema di Anacardi,
Saba e Gel di Mandarino
Saba Azienda Vitivinicola Mariotti

€ 12.00

Menù Degustazione Via degli Dei
Un cammino gastronomico in uno dei sentieri più mistici d'Italia.

Tre portate più un dolce dalla nostra lavagna.
Il menù si intende per l’intero tavolo, coperto e bevande esclusi

€ 32.00 a persona

I piatti con questo simbolo sono vegetariani



Terrina di Fagiano e Mortadella, Insalata di 
Puntarelle, Crema di Nocciole Tostate, Ravanelli

Fagianella di caccia, Mortadella igp, Nocciole del Piemonte igp.
 € 15.00

Maccherone al Ragù di Lepre, Cardi al Profumo 
di Maggiorana, Crema di Pecorino di Fossa.
Farine Bio macinate a pietra tipo 1 “Il Poggiolone” e “Molino Grassi”.

Farina Bio di Farro “Il Poggiolone”
Pecorino di Fossa di Sogliano Dop

 € 14,00

Polpettine di Cacciagione in Gremolada,
Polenta al Cavolo Nero e la sua Chips alla Paprika

Polpettine di Cacciagione del nostro Appennino certificata 
“Macelleria Trono”, servita con polenta di farina Bio “Il Poggiolone”.

 € 18.00

Menù Degustazione Selvaggina
Un'avventura a caccia dei sapori selvaggi e incontaminati dei nostri boschi.

Tre portate più il dolce della nostra lavagna.
Il menù si intende per l’intero tavolo, coperto e bevande esclusi.

€ 37.00 a persona

La Selvaggina



Il Pascolo

Schiacciata di Manzo Arrostita, Carciofi, 
Maionese alla Paprika, Latte di Mandorle

Carne di Manzo “Macelleria Sernesi”,
 € 12.00

Tagliatelle al Ragù d’ nà Völta
Farine di Grano Bio macinate a pietra tipo 1 “Il Poggiolone” e “Molino Grassi”.

Ragù secondo l‘antica ricetta della nonna.
Maiale e Manzo “Macelleria Sernesi”.

 € 11.00

Costata di Manzo alla Griglia
Manzo da allevamento brado o semibrado “Macelleria Sernesi”.
La razza può cambiare secondo la disponibilità dell'allevamento 

e dall'esperienza della nostra macelleria di fiducia. 
Accompagnata da un contorno di Patata di Tolè al forno,

maionese al cavolo cappuccio viola e aneto.
hg.   € 6.50

Menù Degustazione Pascolo
Un perscorso culinario che esalta la qualità delle carni di manzo 

selezionate delle nostre colline.
Tre portate più il dolce della nostra lavagna.

Il menù si intende per l’intero tavolo, coperto e bevande esclusi
€ 50.00 a persona (min. 2 persone)








